4;62' - AGRICULTURE

—8tocks de vivres passant i la consommation, par habitant, 1954-1956, et moyenne de

—

. Pourcentage de
Livres par personne et par année la, moyenne de
1935-1939
Nomenelature ‘
19547 | 1955 1954s | 1955 | 1956
Céréales, ................. o Poids, détail 205.7 | 166.1 | 161.0 |- 163.3 80.% W3 194
. Farine (y compris farine de seigle)! « 184.8 [ 147.6 | 144.3 | 145.1 79.9 78.1] 8.5
* Farine d’avolfe et avoine roulée. . . “ 7.3 5.7 4.8 5.4|| 78.1] 658 740
Orge mondé et orge perls.......... « 0.3 0.3 0.2 0.2.1 100.0 | 66.7| 667
Farine de mafs..........oecuvun... “ 1.4 0.5 0.7 0.8 357 500 571
. Farine de sarrasin................. “ - 0.2 0.1 0:1 0.1 50.0% 50.0| 50.0
| T ¢ . 4.3 4.7 1.5 5.1 109.3 | 104.7 | 118.8
Céréales pourle déjeuner ........... ’ . “ " 7.4 7.2 6.4 6.7 97.3 [ 86.5 9.5
Pommes detderre................... Poids, détail 92 8| 146.9( 1491 | 1473 76.2 3| i
Pommes de terre blanches. ........ “ 92,3 | 146.3 | 148.5 | 146.7 76.1 77.2 76.3
Patates......covviiiierininnnnnsn “* 0.6 0.6 0.6 0.6 100.6 | 160.0 | 160.0
Sucres et sirops............... Teneur en sucre 1007 | 1022 1099 | 186.7 | 100.5 | 1681 | 104.9
.............................. Poids raffiné 94.7 96,3 99.0 99.4 101.7 | 104.5| 105.0
Sucre d'érable..................... Poids, détail 1.8 0.9 0.8 0.9 50.0 44 4 50.0
L1 17 ¢ S 8.2 7.9 15.7 10.4 96.3 | 191.5| 126.8
Amidon............................ Polds, détail 2.5 1.6 1.6 1.6 84.0 64.0 | 640
Légumes 3 gousseet molx . .......... Poids, détail 14.5 9.8 10.5 106 676 4| W1
Haricots sees....o.covevveinnnennns “ 3.7 3.0z 4,02 4.1 8t.1 108.1 | 110.8
Pois secs. ..., et feraes ity “ 5.7 1.0 0.9 0.8 17.5 15.8 14,0
Arachides..........cooviiiiiinn, Poids éealé 2.2 2.9 3.1 3.2 131.8 | 140.9 | 1455
LY . S « 1.1 1.4 1.1 1.2 127.3 | 100.0| 1081
BN Amandes vertes 3.7 3.2 3.0 2.8 86.5 81.1| 75.7
k1
Fruits................ Equivalent en fruits frais 138.7 2150 2267 | 2206 1550 144.7 | 1655
Tomates et agrumes
Tomates fraiches................ Poids, détail 15.4 19.5 19.0 18.5 )| 126.6 | 123.4 | 120.1
Tomates, produits.......Poids net en bofte 10.0 17.9 16.3 17.3[ 179.0 | 163.0( 173.0
Agrumesfrais. ........coovo... .- Poids, détail 25.1 3R.5 38.9 36.1 1563.4 | 147.0( 143.8
Agrumes en conserve...... Poids net en boite 0.5 10.8 13.46 14.6 | 216.0 | 272.0| 292.0
Autres fruits
a8, oo i it Poids, détail 40.5 5%.0 70.7 71.3 e 7| 1746 176.0
En conmerve............ Poids net en boite 6.3 15.4 14.9 16.0 | 244.4 | 236.5( 254.0
Séchés .......................... Poids {raité 8.3 6.0 7.1 55 72.3 R5.5 66.3
JUS. e Poids net en beite .. 4.4 1.5 5.1 . .
Geléa, .o it Poids, détail 0.2 1.2 1.2 1.4 600.0 | 600.9 700.0
Légumes. ....... Equivalent en légumes frals 4| 95| 9¢5F 9697 120.5| 1205 1.4
rais
Choux et 1égumes verts._........ Poids, détail 16.2 19.9 18.6 19.8 1 122.8 | 114.8] 121.0
Carottes. ... ovir i innenenns & 15.4 1.4 11.6 12.0 74.0 75.3 77.9
Légumineuses................... b 6.2 2.8 3.4 3.7 45.2 548 59.7
CAubres. ... i “ 298 37.3 36.9 37.2 125.2 123.8 | 124.8
En COnSeIvVe. . evvneineraeenens Poids net en bolte 10.8 18.8 19.3 19.0 | 174.3 | 178.7| 175.9
Gelés .. it ir e Poids, détail - 1.4 1.7 1.9 .. o o
Maliires grasses............... Teneur en gras 1.4 4.6 4.3 4.5 1097 1070 1895
Margatine. .....ovvvvvevrernenancas Poids, détail ‘e 7.6 8.1 7.7 . .- .
amdoux .......................... & 3.9 8.3 87 88l 212.8{ 223.1| 225.6
Friture. ......vviiiiiiiiiinanensns “ 10.6 10.2 9.7 9.7 96.2 91.5 915
Hulle de table et de cuisine........ i 1.8 2.9 2.4 2.7 181.1 | 133.3| 150.0
Beurre. ....ocniiiiiiiaiitiariries e 31.0 20.7 20.6 20.8 66.8 66.5 67.1
Euls................ Eguivalent en ceufs frals 30.% 36.62 36.03 36.93 118.2( 117.3| 1.2
fande..........coiiiiiiie i Poids abattu 181 148.1| 151.4 ) 154.1 | 1254} 128.2 134.5
vPorc............ . - 39.8 53.7 57.9 58.3 134.9 7 1455 14ﬁg
Beeui........... . - < 54.7 72.1 71.9 73.6 121.8 ] 1314 1M :
Veau é 10.5 16.1 8.8 8.9 96.2 83.8 2482
Mouton et agneau “ 5.6 2.5 2.8 27| 46| 500 d82
IBSues. ... .. oot Poids comestible 58 5.3 5.8 5.7 91.4 | 100.0 R
Viande en conserve........... Poids net en boite 1.4 4.5 4.5 5.3 321.4| 321.4

Renvoiz 4 Ia fin du tableau, p. 463.



